. AZ. AGRICOLA

OLIVEN OEL

Land
Gardasee

Organoleptische Eigenschaften

Unser biologisches, kaltgepresstes Olivenoel wird i
Huegelgebiet am Gardasee erzeugt, wo sich LandKlima
insbesondere fuer die Olivenzucht eignem.

Die Oliven werden von Hand geerntet, am gleichem fiech
zur Presse gebracht und kalt gepresst.

Das Oel hat eine goldgelbe Farbe mit gruenen Reflexd
einen feinen und fruchtigen Duft.

Verfuegbares Formate
Flasche: 0,50 It.
Karton: 12 Flaschen

Analyse
Saeuregrad unter 0,5%.
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