DLt

DOGALE PASSITO IGT
VENETO ORIENTALE

Trauben
Verduzzo Friulano

Land

Lison Pramaggiore

Weinbereitung

- Verwelkung

- Reinigung der Trauben

- Dynamisches Einmaischen der Schalen mit Nutziang
Gaerungsgase und teils mit traditionellem Uebergmp
- Gaerung bei geregelter Temperature in Barrigegsfarn

Ausbau

- Biologischer Saeureabbau und einige Monate lemygfiltert,
gemeinsam mit seinem feinen Gelaeger und Reifepsdne
Barriquefaessern

Organoleptische Eigenschaften

Der Dogale entsteht aus spaet gelesenen Verduabetradie danach
bis spaet in den Winter getrocknet warden.

Der erhaltene Most wird in kleinen Eichenfaessegegrt, wo der
Wein dann neun Monate lang reift.

Diese besondere Technik und der Ueberwachung dechiedenen
Fermetationenphasen haben es ermoeglicht, einescsien
bernsteinfarbenen Wein mit intensivem Bukett ungeamehm suessen
Geschmack am Gaumen zu erzielen.

Gastronomische Koppelungen
Sehr gut zu trockenem Gebéck und zu Mandeltorten.

Trink-Temperatur
Bei 8-10°C servieren.

Verfuegbares Formate
Flasche: 375 ml in einzeln verpackt
Karton: 6 Einzelnverpackungen

Analyse

Alkoholgehalt: 13,5% vol
Gesamtsaeure: 4,9 g/l
Fluechtige Saeuren: 0,5 g/l
Zucker: 12 g/l
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