VISITE E DEGUSTAZIONI A ...

£ Contre

Per rilassarsi tra il verde dei vigneti, sorseggiando del buon vino...

L’azienda agricola Le Carline apre i cancelli della propria
cantina per condurvi alla scoperta dell’affascinante mondo
del vino.

Dopo una breve un’escursione tra i filari della vigna
(tempo permettendo), verrete accompagnati ad
un’interessante visita della cantina, della barricaia, e della
sala di degustazione, potendo “vedere da vicino” il lavoro
del vignaiolo.

Nella magica atmosfera che si respira passeggiando tra le botti,
che custodiscono il vino mentre si matura e acquista personalita,
sara per noi un piacere illustrarvi i metodi di Agricoltura Biologica
che ci permettono di ottenere grandi vini di qualita, salubri e
naturali.

Gli accoglienti e confortevoli locali della cantina saranno la
cornice di una degustazione guidata che conquistera gli
amanti del vino: I'azienda produce infatti un’ampia gamma di
prodotti, dai vini rossi, ai bianchi,, passando per i frizzanti e
gli spumanti, senza dimenticare i nuovi vini_prodotti senza
I'aggiunta di solfiti: il Bianco, il Refosco dal peduncolo rosso
ed il Cabernet.

A seconda del numero dei partecipanti alla visita e del numero di vini in degustazione, I'azienda Le
Carline chiedera un contributo che potra variare dai 5,00€ ai 10,00€ a persona.

Per informazioni rivolgersi all’azienda Le Carline:

Tel: 0421-799741 Fax: 0421-203525 e-mail: info@lecarline.com sito: www.lecarline.com

Se ti fa piacere, lasciaci il tuo indirizzo e-mail per ricevere la newsletter Le Carline ed essere sempre
aggiornato sulle ultime novita della cantina:

Strappa lungo la linea tratteggiata e consegna il tagliando al tuo arrivo all’azienda agricola
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¢ Contre

“Weekend enogastronomico nelle vigne dei Dogi”’
PROGRAMMA PER CLIENTI INDIVIDUALI (da 2 a 20 persone) e GRUPPI (da 20 a 100 persone)

Costo di 160,00€ per 2 persone, comprensivo di
e 2 pranzi
e 2 cene
e 2 colazioni
e 1 camera doppia
Sabato - 1° Giorno

- Arrivo all’azienda agricola Le Carline,
- Visita libera alla cantina con assaggio di vini biologici (individuali) o degustazione
guidata in abbinamento a prodotti del territorio (gruppi).
- Partenza per un pranzo presso il ristorante Al Barco di S. Stino di Livenza con menu
tipico di stagione
Antipasto: Bresaola, rucola e grana
Primi Piatti: Gnocchetti con asparagi e salsiccia,
Pennette ai sapori dell’orto
Secondi Piatti: Bocconcini di pollo all’aceto balsamico
Contorno: Insalate miste di stagione
Dolce: Macedonia con gelato
Acqua, vino Le Carline e caffé inclusi

- visita al Museo Etnografico “Villa dalla Pasqua” di Belfiore, localita che si trova al centro
dell’area DOC Lison-Pramaggiore, tra Pramaggiore, San Stino di Livenza, Lison e
Portogruaro. Il Museo si inserisce in un contesto unico, poiché la struttura e ricavata da un
antico mulino ad acqua immerso nel verde;
- visita alla Latteria di Summaga, che dal 1946 produce formaggi freschi di qualita, quali il
Montasio DOP e il Latteria. | visitatori verranno accolti nel caseificio di Summaga dove
potranno assaggiare ed acquistare gli ottimi formaggi;
- nel pomeriggio, arrivo e visita della citta di Portogruaro e del suo incantevole centro storico
alla scoperta degli angoli suggestivi, come i Mulini sul Lemene, i palazzi antichi e Piazza
della Repubblica;
- cena presso il ristorante Spessotto di Portograuro;
Antipasto: Entratina di baccala
Primo Piatto: Tagliolini con scampi e asparagi
Secondo Piatto: Filettino di branzino con asparagi e patatine al forno
Dolce: Semifreddo al cioccolato bianco e asparagi in salsa di fragole
Acqua, vino Le Carline e caffé inclusi

- Pernotto presso I'albergo del ristorante.

Domenica - 2° Giorno

- Colazionein albergo e partenza per Concordia Sagittaria.
- visita alla citta di Concordia Sagittaria, fondata dall'impero romano nel 42 a.C., per
scoprire tutto il fascino tipico di una citta dalla storia secolare. Di particolare interesse i
reperti archeologici dell’eta romana e i monumenti paleocristiani, gotici, romanici e
rinascimentali.

Per richiedere la disponibilita vi preghiamo di inviare una mail all'indirizzo: info@Ilecarline.com
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