
 

 

 

 

威尼托东部 IGT 级别卡黎纳红葡萄酒 
 

 
葡萄种类：梅洛，法兰克丽珠，红梗莱弗斯科 
 
生产基地：黎狲琵拉玛乔尼 
 

特性：梅洛，法兰克丽珠这两种葡萄在瓶装前需要最少两年在木桶中
进行老化，然后又在瓶装后等待一段时间才可以上市。这种葡萄酒色
泽鲜艳，呈石榴红色，口感干，润滑浓厚，非常可口。气味芳香。 
 
 葡萄酒配餐: 

适合配红色肉类以及水煮野味 等。 
 

饮酒温度: 

开瓶 2至 3小时后饮用，待酒温在 18度 左右时饮用比较合适。 
 

技术特性： 

酒精度数： 13% vol. 

总酸度: 6，1 g/l 

挥发性酸度: 0,48g/l 

规格：750ml 

每箱 6瓶 
 
  
 

 
 
 
  
 
 
 
 

 


